
クリスマスディナー2024
Dîner Noël

24/12/21-25

　Menu

　＜Amuse - bouche＞

フォアグラのロワイヤル

　＜Entrée＞

伊豆の金目鯛の炙りと蝦夷鮑キャヴィアと共に

＜Soupe＞

蝦夷鹿のローストとコンソメスープ

　＜Poisson＞

オマール海老と帆立のソテー
サフランリゾット　ソースオマール

　＜Granite＞

柚子のグラニテ

　＜Viande＞

～メインディッシュを一つお選びください～

国産黒毛和牛フィレ肉のソテー　ソースミュスカ
又は

フランス シストロン産仔羊のロースト

又は

魚介のパイ包み焼き　ソースコキヤージュ

　＜Dessert＞

カシスとマロンのムース　カシスシャンパンのジュレ
ミルクジェラート

　＜Café＞

食後のお飲物とミニャルディーズ

18,000


